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CASU[STIQA DA REJEJC;AO DE GENEROS ALIMENTICIOS DO
LABORATORIO DE ANALISE DE ALIMENTOS E BROMATOLOGIA
DO 4° D SUP ENTRE 2016 E 2018

Alexandre Couto Tsiomis !

RESUMO

A Medicina Veterinaria Militar vem evoluindo ao longo da historia, adaptando-se aos novos desafios e
caracteristicas de combate a fim de garantir a biosseguranca dos quartéis e das operagdes. Uma
relevante atuacdo dos médicos veterinarios militares é a inspecdo de alimentos, que tem por
finalidade a manutencdo da salde coletiva e salvaguarda do erario por meio da analise dos diversos
artigos alimenticios adquiridos. O presente estudo visa levantar a frequéncia das principais causas de
rejeicdo de alimentos adquiridos pelo Exército Brasileiro, identificando os possiveis riscos sanitarios
ou prejuizos ao erario, orientando a confecgdo de futuros editais para aquisi¢cdo de itens alimenticios,
reduzindo a incidéncia de reprovacdes, e melhoria da qualidade dos itens recebidos. Para atingir este
objetivo foram avaliadas a frequéncia dos principais géneros reprovados no LIAB do 4° D Sup no
periodo de 2016 a 2018. Observou-se em 2016 e 2017 maior prevaléncia de reprovag¢des no item
ragdo operacional. O item Picanha apresentou significante relevancia nos trés anos observados.
Pudemos concluir que o processo de avaliacdo de alimentos para fins de aprovar o recebimento de
géneros pelos Orgéos Provedores do Exército Brasileiro, realizado pelos LIAB, é de suma importancia
para a garantia do padrdo de qualidade destes itens, minimizando a influéncia dos fatores acima
mencionados, climaticos, tecnoldgicos e econémicos, garantindo assim o recebimento e distribuicdo
de alimentos com qualidade sob os pontos de vista higiénico, sanitario, garantindo assim a higidez da
tropa.

Palavras-chave: Inspecgéo de alimentos. LIAB. Casuistica de reprovacgéo.

ABSTRACT

Military Veterinary Medicine has been evolving throughout history, adapting to the new challenges and
combat characteristics in order to guarantee the biosafety of barracks and operations. A relevant
action of the military veterinarians is the inspection of food, whose purpose is to maintain collective
health and safeguard the treasury by analyzing the various food items purchased. The present study
aims at raising the frequency of the main causes of rejection of food purchased by the Brazilian Army,
identifying the possible health risks or losses to the treasury, guiding the preparation of future notices
for the acquisition of food items, reducing the incidence of disapprovals, and improving quality of the
items received. To reach this objective, we evaluated the frequency of the main genres disapproved in
the 4th D Sup LIAB in the period from 2016 to 2018. In 2016 and 2017, there was a higher prevalence
of disapprovals in the operational ration item. The Picanha item presented significant relevance in the
three years observed. We could conclude that the process of evaluating food for the purpose of
approving the receipt of genres by the Organs Ombudsmen of the Brazilian Army, carried out by the
LIAB, is of paramount importance to guarantee the quality standard of these items, minimizing the
influence of the factors mentioned above, climatic, technological and economic, thus guaranteeing the
reception and distribution of food with quality from the hygienic and sanitary points of view, thus
guaranteeing the hygiene of the troop.

Keywords: Food inspection. LIAB. Reprovation Casuistry.

! Capitdo QCO Veterinario da turma de 2010. Especialista em Aplicacées Complementares as
Ciéncias Militares pela ESAEx em 2010.
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CASUISTICA DA REJEICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DO
LABORATORIO DE ANALISE DE ALIMENTOS E BROMATOLOGIA
DO 4° D SUP ENTRE 2016 E 2018

1. INTRODUCAO

A Medicina Veterinaria Militar vem evoluindo ao longo da histéria, adaptando-
se aos novos desafios e caracteristicas de combate a fim de garantir a
biosseguranca dos quartéis e das operacdes. Atualmente, os profissionais atuam
em diversas atividades, em varios quartéis pelo Brasil ou nas Missbes de Paz da
Organizacao das Nacdes Unidas em outros paises.

Uma relevante atuacdo dos médicos veterinarios militares € a inspecao de
alimentos, que tem por finalidade a manutencdo da saude coletiva e salvaguarda do
erario por meio da analise dos diversos artigos alimenticios adquiridos (BRASIL,
2008).

No ambito da inspecdo de alimentos sdo vérias as atividades do médico
veterinario nos Orgéos Provedores (OP) do Exército, tais como: o apoio para a
aquisicdo de géneros de boa qualidade e sua preservagcdo até seu provimento, o
desenvolvimento de técnicas para manutencdo dos produtos alimenticios, e ainda, a
instrucdo e difusdo das boas préaticas de manipulacao dos alimentos. Tal atividade é
regulamentar, descrita nas Normas para Inspecdo de Alimentos e Bromatologia
(BRASIL, 2008).

Segundo as Normas para Inspecao de Alimentos e Bromatologia (NIAB), que
regulamentam a atividade de inspecéo de alimentos no ambito da Forca Terrestre,
0os OP sé&o os responsaveis pelo recebimento dos mais variados artigos para a
manutencdo e funcionalidade da Forca. Dentre eles se encontram os artigos de
subsisténcia que estdo contidos no Catalogo de Especificacbes dos Artigos de
Subsisténcia (CEAS). Este catalogo estabelece os padrdes de controle da qualidade
dos alimentos orientando os médicos veterinarios do Exército Brasileiro (EB) nas

analises dos diferentes géneros alimenticios recebidos (BRASIL, 2017).



O papel do médico veterinario amparado pelas especificagbes do CEAS € o
que ira definir o padrdo de qualidade do alimento, evitando-se a aquisicdo de
géneros de baixa qualidade, nocivos a saude humana ou prejudiciais ao erario
(BRASIL, 2017). Dessa forma, o presente trabalho ira destacar a atuacdo do médico
veterinario como ferramenta de salvaguarda da Forca nos diferentes aspectos
abordados, por meio da descricdo da casuistica de rejeicdo dos artigos dos ultimos
anos no Laboratorio de Inspecao de Alimentos e Bromatologia (LIAB) do 4° Depdésito
de Suprimento (4° D Sup), visando orientar a confec¢do de futuros editais para
aquisicdo de itens alimenticios, reduzindo a incidéncia de reprovagdes, e melhoria
da qualidade dos itens recebidos.

Neste trabalho, serdo identificados, através de analise de dados (laudos
fiscais), as principais causas de reprovacdo de Géneros Alimenticios pelo
Laboratério de Inspecao de Alimentos e Bromatologia (LIAB) do 4° Depdsito de
Suprimento, que seréo transformados em indicadores que poderdo ser utilizados de
forma a otimizar os processos de aquisicdo e analise dos géneros adquiridos por

este Orgéo Provedor (OP).

2. REFERENCIAL TEORICO

Todo alimento do quantitativo de subsisténcia (QS) adquirido pelo Exército
Brasileiro deve ser inspecionado por Laboratério de Inspecdo de Alimentos e
Bromatologia (LIAB), a fim de que seja assegurada sua qualidade, sob o ponto de
vista qualitativo e quantitativo. Para tal, a For¢ca Terrestre Brasileira possui 18 LIAB
distribuidos por todo o territorio nacional, com o intuito de verificar as condi¢des
sanitarias e controlar a qualidade do alimento que suprira a tropa (LIMA e CORREA,
2013). Tal analise é realizada tendo com base o CEAS, Catéalogo de Especificacdes
de Artigos de Subsisténcia (LIMA e CORREA, 2013). O CEAS visa estabelecer, de
forma objetiva e pormenorizada, as caracteristicas e especificagcdes técnicas
(Padrbes de ldentidade e Qualidade) para os géneros alimenticios, viveres e
forragens (artigos de Classe |), adquiridos pela logistica de subsisténcia, além de
compatibilizar a legislagéo utilizada no Exército Brasileiro com a legislacdo nacional

e internacional (MERCOSUL), orientar os Orgdos Provedores (OP) nos



procedimentos licitatérios referentes aos artigos de subsisténcia e promover melhora
gradual e continua na qualidade dos artigos de subsisténcia (BRASIL, 2017)

Estudos tém sido realizados em diversos Laboratorios do Exército, a fim de se
levantar os principais alimentos reprovados nas analises e as principais causas de
reprovacées (LIMA e CORREA, 2013, 2014; FERREIRA et al., 2013).

O conhecimento gerado nas pesquisas citadas anteriormente auxilia o
estabelecimento de indicadores de qualidade que divulgados no ambito EXxército,
reforcam a importancia da atuacdo dos LIAB (LIMA e CORREA, 2013)

As analises sdo realizadas levando em consideracdo caracteristicas da
embalagem, aspecto, cor, odor e sabor dos produtos e presenca de microrganismos
patogénicos, além de exames especificos para cada tipo de alimento (LIMA e
CORREA, 2013). Levantamentos realizados em LIAB em 2013 e 2014, considerando
dados de anélises em anos anteriores, mostram que aproximadamente um quarto
dos géneros recebidos apresentam ndo conformidades (LIMA e CORREA, 2014;
FERREIRA et al., 2013).

Todo material recebido pelo Exército necessita ter registro em Orgaos
competentes. Os produtos de origem animal tem que ser obrigatoriamente
inspecionados por Servicos de Inspecéo (ex. SIF) e os de demais itens recebidos
devem ter registro no MAPA (ROSA, 2015), porém o indice de rejeicdo elevado
encontrado ressalta a importancia da atuacdo dos LIAB, como segunda linha de
defesa na garantia da qualidade dos alimentos adquiridos (LIMA e CORREA, 2013).
Os aspectos de reprovacao identificados nos trabalhos de Lima e Corréa (LIMA e
CORREA, 2013; LIMA e CORREA, 2014) como mais relevantes estdo diretamente
relacionados as falhas nas condi¢Bes higiénico-sanitarias da producgéo e transporte
das mateérias-primas. Estes fatores comprometem a qualidade nutricional e a
seguranca dos alimentos a serem consumidos pela tropa, colocando em risco a
operacionalidade da Forca Armada (LIMA e CORREA, 2013).

E importante ressaltar uma acdo secundaria dos LIAB, mas ndo menos
importante, que € a avaliacdo da seguranca alimentar de itens ja recebidos que
podem ter apresentado algum problema durante seu armazenamento, como
descongelamento de alimentos que podem comprometer a qualidade dos géneros,
ou até mesmo o aparecimento de pragas nos itens estocados (LIMA e CORREA,



2014). E evidente a importancia dos LIAB na busca pela qualidade e inocuidade dos
alimentos, garantindo assim, a seguranca alimentar, a fim de evitar a ocorréncia de
Doencas Veiculadas por Alimentos (ROSA, 2015).

A evolucdo e atualizacdo dos profissionais envolvidos nos trabalhos de
inspecdo de alimentos nas For¢cas Armadas, os meédicos veterinarios, se faz
necesséria, além da busca pela educacgao continuada, de forma a garantir alimentos
seguros e indcuos a tropa (LIMA e CORREA, 2013; LIMA e CORREA, 2014;
FERREIRA et al., 2013; ROSA, 2015).

3. METODOLOGIA

O presente estudo caracteriza-se por ser uma pesquisa do tipo aplicada, por
ter por objetivo a producdo de conhecimentos que tenham aplicacdo préatica e
dirigida a solucdo de problemas reais especificos, envolvendo verdades e interesses
locais, no caso concreto, descricdo e avaliacdo das principais causas de rejeicdo de
géneros de QS pelo LIAB do 4° D Sup.

Trata-se de tipo quantitativo e qualitativo, com relacdo a forma de abordagem,
e descritiva e analitica, com relacdo ao objetivo geral. Os dados foram
guantificados, e transformados em indicadores, que serdo pormenorizados de forma
qualitativa, uma vez que foram delimitadas as principais causas de reprovacao.

Para o presente estudo foram utilizados diversos instrumentos a fim de
abordar a problematica contemplada e responder aos guestionamentos envolvidos
no tema. A pesquisa na literatura e delineamento do trabalho foram os primeiros
passos deste processo.

A revisdo teorica do assunto foi realizada por meio de pesquisa bibliografica
em diversas fontes: artigos, trabalhos apresentados em congresso, trabalhos de
concluséo de curso e dissertac¢des, noticiarios, documentarios.

O delineamento do trabalho foi determinado a partir dos objetivos, da
elaboracdo do problema e questionamentos. Foi realizado levantamento histérico
dos géneros reprovados no LIAB do 4° D Sup no periodo de 2016 a junho de 2018.
Dessa forma, foram acessados os documentos (Laudos Fiscais) emitidos pelo

laboratorio no referente periodo. A amostra da presente pesquisa foi composta pelos



documentos (Laudos Fiscais) dos géneros alimenticios inspecionados no laboratorio
nesse periodo.

Os dados obtidos com a pesquisa documental foram tabulados e analisados
utilizando-se os recursos do software Microsoft Office Excel 2010. Os resultados
foram apresentados sob a forma de gréficos, utilizando a frequéncia absoluta e
relativa encontradas nos anos analisados.

Os dados foram trabalhados por ano e por triénio. Os seguintes dados
qualitativos e quantitativos levantados foram compilados em uma planilha no
programa Microsoft Excel 2010 para sua posterior analise: nome do artigo,
frequéncia de andlise, frequéncia de reprovacdo, percentual de reprovacao e
relevancia sobre o total de reprovacdes. A partir desta tabulacdo, os cinco géneros
com maior relevancia sobre as reprovacfes nos periodos anuais ou triénio tiveram
pormenorizados 0s motivos das reprovacgoes.

Dessa forma, pela analise qualitativa foram identificadas as principais causas
das reprovacdes no periodo descrito e as principais a¢cdes do OP decorrentes do
assessoramento do LIAB, o que permitira a discussédo sobre os principais efeitos e
desdobramentos do papel do médico veterinario na funcéo de inspetor de alimentos
dentro das OM, além de orientar futuros processos de aquisi¢cdo destes alimentos.

4. RESULTADOS E DISCUSSAO

Os dados foram tabulados e a partir das informacdes obtivemos os resultados
representados nos graficos a seguir. O grafico 1 representa em valores absolutos o
namero de andlises realizadas e numero de reprovagdes nos diferentes periodos. Os
graficos de 2 a 5 representam os percentuais de reprovacfes sobre o total de itens

analisados nos periodos correspondentes.
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Grafico 1 - Representacdo em valores absolutos do nimero de analises realizadas e

itens reprovados por periodos.

2016

Gréfico 2 - Representacdo em valores percentuais de itens reprovados e aprovados

em 2016.
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2017

REPROVADOS
15%

Gréfico 3 - Representacdo em valores percentuais de itens reprovados e aprovados
em 2017.

2018

REPROVADOS
11%

Gréfico 4 - Representacdo em valores percentuais de itens reprovados e aprovados

entre os meses de janeiro e junho de 2018.
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TRIENIO

Gréfico 5 - Representacdo em valores percentuais de itens reprovados e aprovados
no triénio 2016 a junho de 2018.

Pode ser observada uma gradativa reducéo no percentual de reprovacdes de
2016 para 2018. Tal comportamento dos dados poderia sugerir uma melhoria na
qualidade dos itens recebidos pelo OP, entretanto faz-se necessaria analise
pormenorizada, a fim de se elencar os itens que correspondem a maior parte dessas
reprovagoes, para que observagbes mais concretas possam ser realizadas.

Para Tal, foram elaborados graficos (Gréafico 6, 8, 10 e 12), onde estdo
representados 0s cinco itens mais relevantes, no tocante a reprovacdes, nos
respectivos anos estudados. Essa relevancia foi estabelecida através de um
indicador, obtido pela relacdo entre numero de reprovacdes do item e o numero de
reprovacdes totais nos periodos. Esses graficos sao apresentados a seguir.
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2016

ENn2ANALISES W n°REPROVADOS

Gréfico 6 - Representacdo dos itens mais reprovados com valores absolutos de

analises e reprovacdes em 2016.

Nos trés anos estudados a racéo operacional foi o artigo com a maior taxa de
reprovacdo (Grafico 13), sendo que em 2016 as reprovacdes desse item
corresponderam a 26% do total de reprovac¢des, com 15 reprovacdes (Grafico 7). Em
todas as vezes o motivo de reprovacao era a existéncia de falhas na vedacao da
embalagem terciaria da racdo (BRASIL, 2017). Essas embalagens tinham
constituicdo plastica e sua selagem era feita por calor.

O corte carneo bovino de picanha é o segundo em relevancia no triénio
estudado com 19% de reprovacdo (Grafico 13) e no ano de 2016 com 16% de
reprovacao (Grafico 7), e o motivo de sua reprovagcdo se da basicamente por dois
motivos, espessura da camada de gordura de cobertura mais delgada que a
especificacao exigida pelo CEAS e peso acima da faixa de aceitabilidade, sugerindo
assim a presenca de corte de coxao duro junto com a picanha. A tipificacdo e
valorizacdo dos cortes de picanha se déo por esses dois fatores de classificacao,
sendo que o tipo exigido pelo Exeército Brasileiro € o Tipo A, mais valorizado no
mercado (CAMPO GRANDE NEWS, 2018). Ap0s sucessivas reprovacdes, 0
material foi fornecido em conformidade com as exigéncias impostas pelo CEAS.

Outro item que se destacou com relacdo ao numero de reprovacdes neste
ano foi o feijao (Grafico 7). Neste ano houve um periodo de chuvas muito intenso e
duradouro, ocasionado pelo El Nifio (FERREIRA et. al, 2017, GRIMM et al, 1998)
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gue acabou por afetar a producéo de feijdo neste ano, acarretando quebra da safra,
menor qualidade dos grédos colhidos, além de maior umidade dos carregamentos,
motivo estes da alta taxa de reprovacao deste item em 2016. Aproximadamente 65%
dos carregamentos deste género foram reprovados neste ano.

O café foi reprovado pela existéncia de falhas na vedacdo das embalagens,
ndo atendendo a especificagdo de embalagem a vacuo (Gréafico 7). A presenca do
vacuo na embalagem favorece a manutencdo do aroma e sabor do café, além o
aumento do prazo de validade (QUIMICA ALIMENTAR, 2018). ApGs reprovacoes
iniciais e feedback ao produtor/ fornecedor, foram corrigidos problemas no
empacotamento da marca.

O corte carneo bovino de contrafilé foi reprovado devido a tipificacdo do corte
(Gréfico 7), que ndo apresentava uniformidade na gordura de cobertura (BRASIL,
2017). ApOs sucessivas reprovacoes, tais alteracdes foram corrigidas e o0s

carregamentos foram aprovados.

REPROVACOES 2016

CONTRA FILE
5%

Gréfico 7 - Representacdo dos itens mais reprovados com valores percentuais em

relagdo ao nuamero total de reprovagdes em 2016.

Em 2017, o item responsavel pelo maior numero de reprovacdes foi
novamente a Racdo Operacional (Graficos 8 e 9). O motivo de reprovacao foi

idéntico ao do ano anterior, falhas na vedacdo (BRASIL, 2017). A empresa



15

fabricante do produto, ap0s as sucessivas reprovacgdes, aprimorou 0 processo de
selagem das embalagens, aumentando a largura da faixa de aplicacdo de calor para
vedacdo das mesmas, solucionando o problema, e os ultimos carregamentos deste
item foram aprovados.

O segundo item com relacéo a relevancia de reprovacao foi o peito de frango
com osso (Grafico 9). O motivo de reprovacgdo foi a presenca de parte de costelas
(BRASIL, 2017), que correspondiam em alguns casos a mais de 5% do peso do
material. A empresa fornecedora do item alegou que o processo tecnoldgico para
producdo do corte, que hoje € automatizado, ndo permite a remocdo total das
costela. A orientacdo realizada pelo LIAB é que o Centro de Operacbes de
Suprimento priorizasse a aquisicdo de outros cortes de aves, fins de se evitar
sucessivas reprovacgoes.

Igualmente ao ano anterior, o corte carneo bovino de picanha apresentou
destaque com relacdo a reprovacdes (Grafico 9). Os motivos foram os mesmos
descritos para o ano anterior.

Por fim, destacaram-se também os peixes congelados (Gréafico 9). O motivo
da reprovacao foram o ndo atendimento do peso liquido declarado (BRASIL, 2017).
O processo tecnologico para conservacao do género é o glaciamento, que consiste
na presenca de camada de gelo sobre o filé de peixe, otimizando assim sua
conservacao (BRASIL, 2010). No entanto, ao se declarar o peso liquido do produto,
este peso de agua aplicado por este processo, deveria ser desconsiderado (BRASIL,
2011), o que né&o ocorreu, sendo este o motivo das reprovacdes. Apesar de serem
reprovados estes produtos foram recebidos, uma vez que houve concordancia por
parte do fornecedor em fornecer material em quantidade a maior, de forma a

compensar o peso de agua.
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Gréfico 8 - Representacdo dos itens mais reprovados com valores absolutos de

analises e reprovacdes em 2017.

2017

PEIXE
CONGELADO
8%

SALMAO
8%

PEITO DE
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0SS0
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Gréfico 9 - Representagcdo dos itens mais reprovados com valores percentuais em

relacdo ao namero total de reprovacdes em 2017.

Em 2018, os problemas do processo de selagem das ra¢des operacionais

foram sanados pelo fornecedor, e nao foi reprovado nenhum carregamento até o

periodo quando os dados foram coletados (Graficos 10 e 11).
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O item picanha aparece mais uma vez como item de elevada taxa de
reprovacao (Grafico 11).

O leite em po6 recebido este ano, de marca diferente a recebida nos anos
anteriores (Grafico 11), teve seu primeiro carregamento reprovado pelo motivo de
umectabilidade, ou seja, ndo apresentava caracteristica exigida para ser
considerado instantaneo (BRASIL, 2017). Tal caracteristica foi sanada nos
carregamentos posteriores.

O demais itens reprovados, devido ao pequeno numero de analises

realizadas no periodo de estudo, dificulta a discussdo dos motivos de reprovacao.

2018

B N°ANALISES  ® N°REPROVADOS

Grafico 10 - Representacdo dos itens mais reprovados com valores absolutos de

analises e reprovacdes em 2018.
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Gréfico 11 - Representacdo dos itens mais reprovados com valores percentuais em

relacdo ao numero total de reprovacdes em 2018.
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Gréfico 12 - Representacdo dos itens mais reprovados com valores absolutos de

analises e reprovacdes no triénio analisado.
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Gréfico 13 - Representacao dos itens mais reprovados com valores percentuais em

relacdo ao namero total de reprovacdes no triénio analisado.

Analisando-se o periodo escopo do trabalho como um todo concluiu-se que a
racdo operacional foi o item de maior relevancia para o nimero de reprovacdes,
como evidenciado nos graficos 12 e 13, porém a partir de 2017, apos a resolucédo do
problema de selagem pela empresa fabricante, a taxa de reprovacéo zerou.

A picanha apresenta alta relevancia nos trés anos analisados. Este corte,
devido ao alto valor agregado, aliado a grande variacdo de preco decorrente da
tipificacdo de qualidade do mesmo, apresenta grande ndamero de reprovagbes. A
baixa qualidade de terminacdo do rebanho bovino brasileiro também pode contribuir
para este elevado indice de reprovacdes.

No estudo realizado por Lima e Corréa, em 2013, verificou-se que a nao
conformidade mais frequente foi a inadequacdo na temperatura de recebimento,
presente em 74% dos laudos de reprovacdo, seguida de: contaminagéo
microbiolégica (62%); ndo conformidade de embalagens (38%); limpeza dos cortes
insatisfatoria (22%); teste do gas sulfidrico (16%); excesso de agua na musculatura
(16%); pH éacido (12%) e percentual de gordura acima do permitido (10%). Tal
resultado ndo encontrado no universo analisado. Talvez a distancia percorrida pelos
carregamentos no caso dos depdsitos situados na regido Norte do pais influencie a
ocorréncia de ndo conformidades sob o aspecto microbiolégico.
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Analisando-se os resultados obtidos, considerando os indicadores qualitativos
e quantitativos, dentro de cada ano e considerando o periodo como todo, pode se
concluir que o processo de analise e reprovacdes realizadas pelo LIAB, podem
orientar os fornecedores na busca de melhorias em seus processos produtivos,
assegurando assim a qualidade dos géneros alimenticios do Quantitativo de
Subsisténcia adquiridos pelo Exército Brasileiro. Entretanto, fatores ambientais e
climaticos tal como o El Nifio podem influenciar a producdo de alimentos, fazendo
necessario que os COS de OP se adaptem a fim de ndo ocorrer desabastecimento,

ou reducdo da qualidade dos produtos distribuidos as OM apoiadas.

5. CONCLUSAO

A partir da analise realizada, observando os indicadores, além da observacao
dos laudos pbOde-se observar que a qualidade dos géneros alimenticios do
quantitativo de subsisténcia é influenciada por diversos fatores, desde climéaticos,
com observou-se nos carregamentos de feijao em 2016, tecnolégicos, como no caso
da vedacéao das racdes operacionais em 2016 e 2017, e econdmicos como Visto nos
cortes carneos de picanha e contra filé, onde devido a grande variacdo de faixas de
precos em decorréncia de qualidade melhor ou menor, o nimero de reprovacdes
dos lotes foi elevado.

Os indicadores permitem também a inclusdo de novas exigéncias em futuros
processos licitatérios, reduzindo assim a influéncia dos fatores citados
anteriormente, otimizando o processo de recebimento de géneros, reduzindo o
percentual de reprovacoes.

Dessa forma, o processo de avaliagdo de alimentos para fins de aprovar o
recebimento de géneros pelos Orgdos Provedores do Exército Brasileiro, realizado
pelos LIAB, é de suma importancia para a garantia do padrdo de qualidade destes
itens, minimizando a influéncia dos fatores acima mencionados, climaticos,
tecnologicos e econdbmicos, garantindo assim o recebimento e distribuicdo de
alimentos com qualidade sob os pontos de vista higiénico e sanitario, além da
higidez da tropa.
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